
たかしま発酵の雫

「発酵するまち たかしま」の
多種性のある発酵食文化を伝えるお菓子

おっきん
　　（えびしお味・いちじく味）

たかしま言葉で
「ありがとう」を伝えるお菓子

セブン‐イレブン× 高島市　地域活性化包括連携協定 締結により

７月１日の「びわ湖の日」にちなんだ高島フェアで
「たかしま自慢」商品が６月２５日より
高島市内セブン-イレブン各店舗で取り扱われます！
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この 5種類の発酵食材を
ひとつの地域で揃えられるのは

ビワイチ発酵ゼリー

果実のようなサッパリ感
甘酸っぱい、お酢入りゼリー

とんちゃん弁当
これぞ高島のソウルフード！これぞ高島のソウルフード
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その他、
今回のフェアで

初お目見えする商品
も予定しています！

※一部取扱いの無い店舗もございます。
　ご了承ください。
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